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LE GRAPPE
La Grappa Riserva di Santa Massenza di Francesco Poli si 
ottiene da una particolare selezione di vinacce ed è lasciata 
maturare, per ventiquattro mesi, in fusti di rovere: assume, 
così, il fascinoso colore dorato e la robustezza che la 
distingue.

Ambrata. Al naso è intensa e si esprime con note ampie 
di miele e frutta secca. Al palato è morbida, suadente e 
particolarmente persistente.

708km Grappa è frutto delle uve Schiava e Muller dedicate 
alla produzione di “708 km Cembrani Bianco” e “708 km 
Cembrani Rosso”, che rappresentano gli ambasciatori delle 
eccellenze del territorio della Valle di Cembra e della sue 
peculiarità pedoclim atiche uniche. Al territorio della Valle 
di Cembra e ai suoi stimati 708 km di muretti a secco sono 
dedicate queste produzioni.

Questa grappa di Francesco Poli è ottenuta dall’infusione 
nella Grappa di Santa Massenza di erbe di montagna nasce da 
vinacce miste fresche e attentamente selezionate, distillate 
lentamente a bagnomaria secondo il metodo tradizionale e 
rispecchia pie namente la tipicità di una pura grappa trentina.

Questa grappa di Francesco Poli nasce da vinacce di 
Marzemino fresche e attentamente selezionate è trasparente, 
secca, profumata e rispecchia le sfumature fragranti e 
gustative varietali.

Trasparente, la Grappa di Cabernet è secca
e profumata e rispecchia le sfumature fragranti e gustative 
varietali.

La Grappa di Moscato della distilleria Francesco Poli 
è suadente e profumata. Adatta a tutti i tipi di palato, 
rappresenta una tipologia di grappa fresca e di facile beva.

Delicato, particolarmente caldo, morbido, ricorda il profumo 
di pane , vaniglia e frutta secca. In bocca è piena, morbida 
e straordinariame nte persistente, ricco, avvolgente, di 
grande stoffa e lunga persistenza con sentori di cioccolato e 
mandorle.

Questa grappa di Francesco Poli nasce da vinacce di Schiava
fresche e attentamente selezionate, distillate lentamente 
a bagnomaria secondo il metodo tradizionale e rispecchia 
pienamente la tipicità di una pura grappa trentina.

La filosofia della cantina Zeni ha sempre avuto un unico 
focus: l’eccellenza. Questo distillato ne è l’essenza, una lunga 
attesa di 10-12 anni che ci regala una grappa invecchiata 
di Teroldego dal profumo intenso di frutta e vaniglia, Al 
palato è morbidissima, di un’eleganza che lascia senza 
parole. Il tempo, i legni e la lenta ossidazione hanno regalato 
un’assoluta finezza per veri intenditori.

GRAPPA RISERVA 
DI SANTA MASSENZA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DI VINACCE DI 
VINO SANTO RISERVA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA 708
CEMBRANI D’AUTORE, Cembra

GRAPPA AL CRIMOLO
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DO PARÈ
Ciasa do Parè

GRAPPA DI MARZEMINO
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DI CABERNET
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DI MOSCATO
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA LA 52
PRAVIS, Lasino

GRAPPA DI SCHIAVA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DI 
TEROLDEGO PINI
ZENI, Grumo di San Michele all’Adige

€ 8,00

€ 8,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,00

€ 6,00

€ 8,00

Le grappe



Le grappe
LE GRAPPE

Colore trasparente leggermente erbaceo, è profumata e 
ripropone al gusto il buon sapore delle erbe montane. La 
Grappa alla ruta è famosa per le sue proprietà digestive.

Colore trasparente leggermente erbaceo, la Grappa 
all’Asperula è morbida e profumata. al gusto la nota vellutata 
dell’asperula regala una beva molto piacevole.

GRAPPA ALLA RUTA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA ALL’ ASPERULA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

€ 6,00

€ 6,00

Infuso a base di grappa Trentina e una varietà di Lupino 
coltivato ad Anterivo, piccola località montana dell’Alto Adige 
a 1200 metri di altitudine. Sapore dapprima di cioccolato e 
retrogusto al caffè, delicato e persistente.

GRAPPA LUPINO DI ANTERIVO
ONES, Anterivo

€ 7,00

Il naso è avvolgente, con profumo intenso di genziana. In 
bocca è morbida e il sapore erbaceo persistente, grande 
espressione del famoso distillato di radici di genziana della 
distilleria Francesco provenienti del Monte Bondone e 
dell’altopiano di Brentonico.

Colore cristallino, molto profumata. Al gusto è ben equilibrata 
e strutturata, emergono le note varietali di questo prezioso 
vitigno.

Infuso naturale a base di grappa Trentina e radice di Felce 
selvatica (Polypodium vulgare). È una graziosa felce di colore 
verde lucente molto comune nei nostri boschi, che nasce 
in modo spontaneo nei luoghi ombrosi e umidi ricchi di 
muschio dei monti e presenta una radice caraterizzata da 
odore e sapore di liquirizia. 

ACQUAVITE DI GENZIANA
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GRAPPA DI GROPPELLO
El Zeremia, Revò

GRAPPA FELCE
ONES, Anterivo

€ 9,00

€ 9,00

€ 7.00



I gin

I rum

BONDON GIN POLI
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GIN UNO
GINIFICIO Trento

LA CRUZ 15 YO
LA CRUZ, Panama

I GIN

I RUM

Bondon Gin, raccoglie la vera essenza di una terra unica: il 
Trentino. Nasce dalla voglia di esprimere profumi e sapori 
della nostra Valle dei Laghi, in una elegante bottiglia che 
racchiude le fragranze più intime del Ginepro, Cirmolo, 
Genziana e A sperula. Un viaggio sensoriale nei sentieri dai 
boschi del Monte Bondone fino ad arrivare al lago di Santa 
Massenza. 

distillato artigianale che si distingue per la sua aromatica 
freschezza. La ricetta prevede l’utilizzo di botaniche 
selezionate con cura, tra cui il ginepro, il rosmarino, gli 
agrumi e la lavanda. Grazie alla sapiente miscela di queste 
botaniche, il GINUNO offre un’esperienza di gusto unica, con 
un profilo aromatico intenso ed equilibrato.

Maturazione in botti di ex bourbon. Un rum molto equilibrato 
e morbido, con toni leggermente speziati e tracce rinfrescanti. 
Colore ambrato dorato, aromi di caramello e cannella. Il 
corpo è rotondo e morbido, con note di vaniglia, cannella e 
agrumi. Finale di lunga durata, con sfumature fruttate.

Nasce a S. Massenza, dove il clima alpino incontra quello 
mediterraneo. Qui si raccolgono le principali botaniche 
utilizzate: dalle bacche di ginepro raccolte sulle colline 
sovrastanti il lago di Toblino, alle foglie di rosmarino, di 
alloro e di ulivo di S. Massenza e limoni del lago di Garda 
sapientemente dosate con altre erbe officinali per dare un 
gin dal sapore mediterraneo particolarmente adatto alla 
miscelazione.

Prende il nome dalla dea colombiana Bachué – protettrice 
della natura e nostra principale ispirazione. Incarnando 
la forza vitale creativa che rende la Gran Colombia così 
vivace, chiamata Chímini dal popolo Muisca. Al naso ananas 
caramellato, composta di frutta tropicale, fave tonka, 
mandorle tostate, vaniglia, cocco. Al palato la consistenza è 
setosa con perfetto equilibrio tra dolcezza e tannini morbidi. 
Caramella mou, platano matura, caramella dolce. Cremosità 
persistente sul finale con sentori di frutta tropicale intensa e 
sottili note di quercia.

GIN DU LACUS
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

BACHUÉ
BACHUÉ, Colombia

€ 6,50

€ 9,00

€ 8,00

€ 6,00

€ 7,50

BONDON GIN POLI
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

GIN UNO
GINIFICIO Trento

LA CRUZ 15 YO
LA CRUZ, Panama

I GIN

I RUM
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della nostra Valle dei Laghi, in una elegante bottiglia che 
racchiude le fragranze più intime del Ginepro, Cirmolo, 
Genziana e A sperula. Un viaggio sensoriale nei sentieri dai 
boschi del Monte Bondone fino ad arrivare al lago di Santa 
Massenza. 
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botaniche, il GINUNO offre un’esperienza di gusto unica, con 
un profilo aromatico intenso ed equilibrato.

Maturazione in botti di ex bourbon. Un rum molto equilibrato 
e morbido, con toni leggermente speziati e tracce rinfrescanti. 
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vivace, chiamata Chímini dal popolo Muisca. Al naso ananas 
caramellato, composta di frutta tropicale, fave tonka, 
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GIN DU LACUS
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

BACHUÉ
BACHUÉ, Colombia

€ 6,50

€ 9,00

€ 8,00

€ 6,00

€ 7,50



Gli amari

I Whisky
WHISKY

GLI AMARI

Le Six Isles riuniscono eccezionali single malt provenienti 
da sei diverse isole scozzesi. Fumo di torba fresco, costale 
quasi sabbioso, leggera vaniglia, botanico con lime e fragola. 
Fumo ricco e potente, intenso e persistente in bocca ma con 
un delicato cuore dolce, uva spina e agrumi dolci, salato e 
floreale. Per finire, note fruttate e legnose in un lungo finale 
torbato.

Orus, ovvero di montagna. Raffinato amaro preparato da una 
nostra originale ricetta con infusione alcolica di erbe e bacche 
officinali delle montagne del Trentino, quali genziana,
rabarbaro, ginepro che gli conferiscono un’identità unica e 
inimitab ile. Ha il profumo e il sapore delle nostre montagne, 
avvolgente e deciso, espressione naturale di genuinità.

Si tratta di un whisky blended invecchiato 3 anni e affinato 
in botti di Hinoki con un ulteriore invecchiamento di 6 mesi. 
L’Hinoki è un legno giapponese speciale che conferisce al 
whisky un aroma piuttosto gradevole.

Antico liquore prodotto su ricetta del trisavolo Tommaso 
Tomasi detto “Ghimpen Mat”, mago e botanico vissuto tra il 
1828 e il 1898. Liquore amaro a base di erbe di montagna e 
sottobosco dell’altopiano di Pinè.

Tonalità dorata con riflessi ambrati. Al naso e al palato 
emergono uva passa, fichi, mou, miele, vaniglia e un tocco 
di cioccolato fondente, con spezie delicate di cannella e 
noce moscata. Le botti di bourbon donano note di vaniglia 
e caramello, mentre il rovere vergine aggiunge calore e 
sfumature di cocco tostato. Completano il profilo lievi sentori 
affumicati, tabacco, frutta secca e nocciola. Finale medio-
lungo, dolce e persistente.

AMARUNO, 11 botaniche tra radici, fiori, note resinose ed erbe 
officinali di montagna. La sua nota amara molto equilibrata 
incontra le note erbacee aromatiche, floreali e resinose di 
montagna.

Colore ambra scuro, al naso sprigiona potenza balsamica e 
sentori erbacei, al palato un’ottima percezione amaricante 
tonda e morbida, frutto dell’invecchiamento. Il sorso è amaro 
e spesso, la minore acidità rispetto alla versione base Erbes 
mette in risalto l’importanza alcolica.

Abbiamo selezionato radici e botaniche che ricordano il 
calore e l’autenticità delle cucine italiane, come il prezioso 
zafferano, l’orzo e le fave di cacao dalle note tostate, la noce 
moscata avvolgente e l’aromatico alloro, il profumo dei fiori 
di sambuco e dell’arancia dolce.

La dolcezza naturale e intensa della liquirizia, con le sue 
note di caramello lievemente amaricante, sostiene l’anima 
floreale e sorprendente della radice di genziana. Il rabarbaro, 
dal carattere robusto e profondo arricchisce questa miscela, 
offrendo un gusto indimenticabile e sorprendente.

SIX SILES TORBATO
IAN MCLEOD, Scozia

AMARO ORUS
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

HINOKI CASK FINISH
KUMANO DISTILLERY, Giappone

AMARO GHIMPEN MAT
PAOLAZZI, Faver

IRISH WHISKY 
THE KINGS GAMBIT
Finvara Irlanda

AMARUNO
GINIFICIO, Trento

AMARO WASSENSTEIN
WASSENSTEIN, Pietralba

AMARO DELLA CASA
GINIFICIO, Trento

AMMAZZACAFFÈ
GINIFICIO, Trento

€ 9,00

€ 6,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 10,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

WHISKY

GLI AMARI
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calore e l’autenticità delle cucine italiane, come il prezioso 
zafferano, l’orzo e le fave di cacao dalle note tostate, la noce 
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di sambuco e dell’arancia dolce.

La dolcezza naturale e intensa della liquirizia, con le sue 
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€ 6,00

€ 9,00

€ 6,00

€ 10,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00



I liquori

Liquore minimalista, semplice. Due botaniche, il ginepro 
di montagna incontra l’erba Luigia. Da una bevuta molto 
semplice, bassa gradazione alcolica, in apertura le note 
tipiche del ginepro dolciastre e balsamiche, si chiudono in 
una nota floreale, citrica e fresca dell’erba Luigia.

LIQUORUNO
GINIFICIO, Trento

€ 6,00

SAMBUCA PREMIUM
FRATELLI IZZI, Lazio

PIÙ FICO
GINIFICIO, Trento

LIQUORE AL CAFFÉ
OPIFICIO NUNQUAM, Toscana

LIQUORE DI LIQUIRIZIA
OPIFICIO NUNQUAM, Toscana

LIQUORE AL SAMBUCO
OPIFICIO NUNQUAM, Toscana

LA SAMBUCA

I LIQUORI

La fabbrica di liquore Izzi nacque nel lontano 1903 quando 
un giovane pasticcere di Fondi, appassionato di chimica ed 
erboristeria, estrasse da erbe, semi e radici un infuso dalle 
straordinarie proprietà toniche e digestive. Questa sambuca, 
frutto di una ricetta centenaria, è estremamente raffinato ed 
elegante. 

Scopri l’essenza pura della foglia di fico con il nostro liquore, 
che racchiude in sé la complessità di un’unica botanica.
Le foglie, accuratamente selezionate a mano ed essiccate 
al sole, donano a questo elisir un carattere distintivo ed 
autentico. Le note sensoriali si intrecciano in un viaggio che 
ha inizio dai sentori del Cocco e dalla frutta tropicale, per 
poi evolversi verso la ricchezza della frutta secca e l’eleganza 
avvolgente della vaniglia. Ogni sorso è un’esperienza che 
stimola i sensi portandoti in un angolo di paradiso.

Questo liquore viene ottenuto dal cru  di Caffè di Arabica 
Huehuetenango del Guatemala (presidio Slow Food). 
Sbalordisce per i suoi profumi floreali, per la pulizia che lascia 
al palato, per il suo retrogusto caratteristico che insieme alle 
note stesse del buon caffè ci lascia anche sentori tostati e 
caramellati.

Nasce dall’infusione della pregiatissima liquiriza calabrese al 
palato denota una leggera speziatura con un pizzico di sale e 
caratteristiche note agrodolci.

Completamente naturale senza aromi, solo fiori 
freschissimi raccolti a mano e puliti uno ad uno. Morbido e 
straordinariamente persistente.

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

La sambuca

Liquore minimalista, semplice. Due botaniche, il ginepro 
di montagna incontra l’erba Luigia. Da una bevuta molto 
semplice, bassa gradazione alcolica, in apertura le note 
tipiche del ginepro dolciastre e balsamiche, si chiudono in 
una nota floreale, citrica e fresca dell’erba Luigia.
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Scopri l’essenza pura della foglia di fico con il nostro liquore, 
che racchiude in sé la complessità di un’unica botanica.
Le foglie, accuratamente selezionate a mano ed essiccate 
al sole, donano a questo elisir un carattere distintivo ed 
autentico. Le note sensoriali si intrecciano in un viaggio che 
ha inizio dai sentori del Cocco e dalla frutta tropicale, per 
poi evolversi verso la ricchezza della frutta secca e l’eleganza 
avvolgente della vaniglia. Ogni sorso è un’esperienza che 
stimola i sensi portandoti in un angolo di paradiso.

Questo liquore viene ottenuto dal cru  di Caffè di Arabica 
Huehuetenango del Guatemala (presidio Slow Food). 
Sbalordisce per i suoi profumi floreali, per la pulizia che lascia 
al palato, per il suo retrogusto caratteristico che insieme alle 
note stesse del buon caffè ci lascia anche sentori tostati e 
caramellati.

Nasce dall’infusione della pregiatissima liquiriza calabrese al 
palato denota una leggera speziatura con un pizzico di sale e 
caratteristiche note agrodolci.

Completamente naturale senza aromi, solo fiori 
freschissimi raccolti a mano e puliti uno ad uno. Morbido e 
straordinariamente persistente.

€ 6,00

€ 6,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00



I vini dolci

Il bar

I VINI DOLCI (Bottiglia)

Colore giallo paglierino ambrato, il vino presenta dei 
profumi intensi ed ampi, di frutta matura e confettura. Il 
gusto é particolarmente dolce con un’equilibrata gamma di 
sensazioni che si concludono con una nota vellutata di lunga 
persistenza. Cons iderato nella tradizione popolare il classico 
ricostituente e corroborante.

Breve macerazione a freddo delle uve di Moscato Gialloin 
parte appassite in fruttaio ed in parte raccolte a fine 
novembre e fermentazione a basse temperature per 
preservare i profumi. Vino dolce fresco e fruttato.

Colore rosso rubino intenso, il profumo è di rosa canina 
speziata, il gusto presenta sentori di rosa canina, cannella 
e chiodi di garofano, avvolti in una delicata sensazione di 
dolcezza

VINO SANTO NOBLES
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

MOSCATO GIALLO CASTEL 
BESENO SUPERIORE
SALIZZONI, Calliano

MOSCATO ROSA
ZENI, Grumo di San Michele all’Adige

€ 55,00
Calice

€ 10.00

€ 28,00
Calice

€ 6.00

€ 40,00
Calice 

€ 7.00

BEVANDA FERMENTATA
KOMBUCHA

TISANA DO PARÉ

TONICA MASO ALTO

IL BAR

€ 4,00

€ 3,00

€ 3,50

I VINI DOLCI (Bottiglia)

Colore giallo paglierino ambrato, il vino presenta dei 
profumi intensi ed ampi, di frutta matura e confettura. Il 
gusto é particolarmente dolce con un’equilibrata gamma di 
sensazioni che si concludono con una nota vellutata di lunga 
persistenza. Cons iderato nella tradizione popolare il classico 
ricostituente e corroborante.

Breve macerazione a freddo delle uve di Moscato Gialloin 
parte appassite in fruttaio ed in parte raccolte a fine 
novembre e fermentazione a basse temperature per 
preservare i profumi. Vino dolce fresco e fruttato.

Colore rosso rubino intenso, il profumo è di rosa canina 
speziata, il gusto presenta sentori di rosa canina, cannella 
e chiodi di garofano, avvolti in una delicata sensazione di 
dolcezza

VINO SANTO NOBLES
POLI FRANCESCO, Santa Massenza

MOSCATO GIALLO CASTEL 
BESENO SUPERIORE
SALIZZONI, Calliano

MOSCATO ROSA
ZENI, Grumo di San Michele all’Adige

€ 55,00
Calice

€ 10.00

€ 28,00
Calice

€ 6.00

€ 40,00
Calice 

€ 7.00
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