
MENU

Vino,
birre artigianali,
sidri e kombucha



La carta vini
Abbiamo scelto con cura ogni etichetta, privilegiando 

piccoli produttori, metodi artigianali e vini che raccontano 
il carattere dei territori da cui provengono.

La carta valorizza in particolare le realtà locali del 
Trentino-Alto Adige, sempre alla ricerca di vini vivi, genuini 

e profondamente legati alla terra.

Abbiamo incluso anche referenze naturali, biodinamiche 
e da vitigni autoctoni poco noti, che ci accompagnano nel 

racconto della nostra cucina.

Lasciatevi consigliare: ogni bottiglia qui è parte della 
nostra storia.



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

   

 

 

 

 

 

Federazione Italiana 
Vignaioli indipendenti 

. 

Il progetto F.I.V.I. (Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti) nasce con lo scopo di 
rappresentare la figura del viticoltore di fronte alle istituzioni, difendendone gli interessi 
in ambito morale, tecnico, sociale, economico e amministrativo, e promuovendo la 
qualità e l’autenticità dei vini italiani. Inoltre, partecipa alle politiche di sviluppo viticolo a 
scala locale, nazionale ed europeo, propone misure economiche e norme legislative 
nell’interesse dei Vignaioli Indipendenti, promuove un’organizzazione economica del 
vino sostenibile e razionale e dialoga con i poteri pubblici con l’obiettivo di esprimere le 
problematiche specifiche dei Vignaioli Indipendenti. I membri della F.I.V.I. coltivano le 
proprie vigne e imbottigliano il proprio vino curando personalmente il prodotto; 
rinunciano all’acquisto dell’uva o del vino a fini commerciali: al contrario la comprano 
soltanto per estreme esigenze di vinificazione, o, nel caso di viticoltura di montagna, per 
salvaguardare il proprio territorio agricolo, in conformità con le leggi in vigore. Inoltre, 
rispettano le norme enologiche della professione, limitando l’uso di additivi inutili e 
costosi, producendo invece uve sane che non hanno bisogno del maquillage di cantina. 

F.I.V.I. 
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Il progetto F.I.V.I. (Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti) 
nasce con lo scopo di rappresentare la figura del viticoltore di 
fronte alle istituzioni, difendendone gli interessi in ambito morale, 
tecnico, sociale, economico e amministrativo, e promuovendo la 
qualità e l'autenticità dei vini italiani. Inoltre, partecipa alle politiche 
di sviluppo viticolo a scala locale, nazionale ed europeo, propone 
misure economiche e norme legislative nell'interesse dei Vignaioli 
Indipendenti, promuove un'organizzazione economica del vino 
sostenibile e razionale e dialoga con i poteri pubblici con l'obiettivo di 
esprimere le problematiche specifiche dei Vignaioli Indipendenti.

I membri della F.I.V.I. coltivano le proprie vigne e imbottigliano 
il proprio vino curando personalmente il prodotto; rinunciano 
all'acquisto dell'uva o del vino a fini commerciali: al contrario la 
comprano soltanto per estreme esigenze di vinificazione, o, nel caso 
di viticoltura di montagna, per salvaguardare il proprio territorio 
agricolo, in conformità con le leggi in vigore. Inoltre, rispettano le 
norme enologiche della professione, limitando l'uso di additivi inutili 
e costosi, producendo invece uve sane che non hanno bisogno del 
maquillage di cantina.
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 NOSIOLA Belle                  
Frizzante Sui Lieviti BIO 

Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 26.00 

La Nosiola è un vitigno storico del Trentino. Il vigneto è coltivato in agricoltura biologica 
certificata da ICEA. Essendo il vigneto posto in una zona collinare molto esposta, i trattamenti 
sono ridotti al minimo, solo con utilizzo di so-stanze naturali. Presenta un leggero deposito sul 
fondo, si può scegliere di decantarlo in una caraffa oppure gustarlo nella maniera più rustica 
agitandolo leggermente. 

 

 

NOSIOLA BRUT Arlecchino Tirage M.M. Zeni – Grumo S. Michele a/A, Tn 26.00 
Arlecchino, la maschera italiana che meglio rappresenta l’allegria, la spensieratezza, la gioia 
di vivere e la fantasia. Come Arlecchino questo vino, ottenuto dalla spremitura dei grappoli 
dorati della Nosiola e fermentato in autoclave, si caratterizza per la freschezza, la gioiosità, il 
brio ed insieme per il gusto scanzonato e accattivante. Profumato e delicatamente vivace, 
con spuma leggera e persistente è piacevolmente fresco, allegro ed invitante all’assaggio. 

 

 

BLAUDORE TRENTODOC EXTRA BRUT Blau Dore' 
Millesimato M.C. 

Pravis – Lasino, Tn 37.00 

Giallo paglierino, con riflessi dorati; perlage fine e persistente. Al naso si presenta piacevolmente 
fine; si esprime con sentori di frutta tropicale, note minerali e cenni fragranti. Al palato si rivela 
fresco, sapido e piacevolmente equilibrato. 

 

 

TRENTODOC BRUT Blanc de Blancs Castel Noarna – Noarna, Tn 39.00 
100% Chardonnay che grazie all’esposizione ai raggi solari favoriti dalla collina che domina la 
Vallagarina raggiunge la piena maturazione con il giusto apporto di acidità donata dal terreno. 
30 mesi sui lieviti per questo nostro metodo classico. Gustoso e di grande personalità, 
contraddistinto da un’avvolgente sapidità e da un finale lungo e balsamico. 

 

 

TRENTO DOSAGGIO ZERO 72 mesi 
Riserva Doss Agù M.C. 

Castel Noarna – Noarna, Tn 54.00 

Colore giallo dorato intenso, con riflessi brillanti. Perlage persistente e cremoso. Aroma 
complesso ed elegante, con note di lievito nobile, crosta di pane, frutta matura, agrumi canditi 
e una marcata mineralità. 

 

 

CIMBRUS BRUT Cembrani d’Autore Alfio Nicolodi – Cembra, Tn 39.00 
Ottenuto da uve Lagarino Bianco. Questa varitetà è un’uva tradizionale trentina che si 
caratterizza per la spiccata freschezza e per le note di agrume. Era coltivata in Valle di Cembra, 
sopra Meano, nei dintorni di Pergine e nella Valle del Sarca. Vino dal colore bianco con riflessi 
leggeri gialli, sentori di agrumi e pompelmo, sapore sapido, astringente e acidulo. 

 

 

BLANC DE SERS BRUT NATURE Monfort – Lavis, Tn 25.00 
Ottenuto da uve storiche trentine, Valderbara, Vernaza e Nosiola. La fermentazione avviene in 
vasche di acciaio a temperatura controllata, il vino poi rimane sulle fecce fino a poco prima 
del tiraggio che avviene nella primavera successiva alla vendemmia. Il vino inizia così la presa 
di spuma a cui succede un breve affinamento sui lieviti (12 mesi), in modo da preservare le 
caratteristiche varietali. 
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ROSÉ DE SERS EXTRA BRUT Monfort – Lavis, Tn 31.00 
Ottenuto da un’uva storica trentina, la Pavana, coltivata vigneti su terrazzamenti in Alta 
Valsugana tra i 550 e i 700 m/slm. Color rosa antico delicato, il bouquet olfattivo richiama i 
piccoli frutti di bosco e la rosa selvatica. Il perlage esalta la sapidità e la verticalità di questo 
vino. 24 mesi di permanenza sui lieviti. 

 

 

TRENTODOC ROSE' EXTRABRUT Inkino M.C. Mas Dei Chini – Trento, Tn 44.00 
Al naso è complesso con note di piccoli frutti rossi, sensazioni più delicate (rosa canina), fino ad 
apprezzare note di nocciola e mandorla dolce. Al palato emerge la freschezza e l'eleganza 
del Pinot Nero. 

 

 

TRENTODOC NATURE Inkino M.C. Mas Dei Chini – Trento, Tn 40.00 
Profumo intenso e fragrate, di frutta gialla (mela e pesca) con note di nocciola leggermente 
tostata. La sapidità e la freschezza bilanciano una struttura importante. Bolla fine e cremosa, 
esalta le note fruttate tipiche dello Chardonnay. Completa il profilo un retrogusto agrumato e 
persistente caratterizzato da una piacevole sapidità che pulisce il palato 

 
 ROSÉ DOSAGGIO ZERO NATIVUS Baldessari Michela – Povo, Tn 35.00 

Da uva Pinot Nero. Colore rosato intenso, brillante. Fruttato, piacevolmente cremoso ma 
determinato. Al palato risulta elegante e ben equilibrato, con una rara struttura e delicatezza. 

 

 

SCHIAVA Belle Frizzante BIO Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 24.00 
Ci troviamo tra le campagne di Santa Massenza, in località Croce; qui è coltivata l’uva Schiava, 
con allevamento Pergola Trentina, impiantata nel 1984. Il metodo di spumantizzazione utilizzato 
è quello “Famigliare”: rifermentazione in bottiglia con aggiunta all’imbottigliamento (nella 
primavera dopo la vendemmia) del mosto in fermentazione del Vino Santo Trentino con i propri 
lieviti spontanei. Ne deriva un vino rosato dal color buccia di cipolla, con un fine perlage. 
Profumo leggermente complesso con nota di lievito. In bocca è fresco, piacevolmente 
morbido con una buona persistenza e leggera nota aromatica tipica della varietà. 

 
 RETHIUM Frizzante Sui Lieviti  Castel Noarna – Noarna, Tn 29.00 

Da uve: Nosiola, Chardonnay, Sauvignon. Il Rethium è un vino bianco frizzante naturale, 
rifermentato in bottiglia composto da Nosiola, Chardonnay e Sauvignon blanc. Si presenta con 
i propri lieviti in bottiglia. 

 
 TRENTODOC ART Brut  De Vigili – Mezzolombardo, Tn 35.00 

L'uva intera è posta direttamente in pressa, dove con una pressatura soffice estraiamo solo il 
mosto fiore. Il vino base fermenta e affina in acciaio fino alla primavera prossima quando 
avviene il tiraggio, da cui inizia il periodo di riposo sui lieviti che prolunghiamo fino ad almeno 
36 mesi. Dopo la sboccatura attendiamo almeno 6 mesi prima di mettere ART sul mercato. 
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 TRENTODOC Brut M.C.  Cenci – Castelnuovo, Tn 29.00 

Silvia e Valentino sono produttori di Trentodoc in Valsugana. Nel 2016 hanno deciso di dedicare 
la loro vita lavorativa integralmente alla produzione di Spumante Metodo Classico, realizzando 
una cantina a Castelnuovo in Valsugana, in un’area che si caratterizza per il clima fresco e la 
marcata escursione termica. Condizioni ideali per la produzione di uve base spumante, ai piedi 
della magnifica Catena del Lagorai. 

 TRENTODOC Brut Rosè  Cenci – Castelnuovo, Tn 42.00 
Silvia e Valentino sono produttori di Trentodoc in Valsugana. Nel 2016 hanno deciso di dedicare 
la loro vita lavorativa integralmente alla produzione di Spumante Metodo Classico, realizzando 
una cantina a Castelnuovo in Valsugana, in un’area che si caratterizza per il clima fresco e la 
marcata escursione termica. Condizioni ideali per la produzione di uve base spumante, ai piedi 
della magnifica Catena del Lagorai. 

 
 TIROLENSIS Brut Rosè       Tirolensis Ars Vini – Castelnuovo, Tn 43.00 

Elegante, fresco e lungo. Al naso profumi di frutta rossa e viole. Da uve Lagrein, aroma molto 
fruttato ed irresistibile. Lo spumante ha un’ottima acidità, struttura importante e tanta 
freschezza. 

 
 
 

Vini Bianchi 
 NOSIOLA L’ORA Pravis – Lasino, Tn 28.00 

Colore giallo oro intenso, lucente, con vasta gamma aromatica, denso e avvolgente al palato. 
Sostenuto da un'acidità e un timbro minerale vivace che lo temprano nella dolcezza, senza 
renderlo stucchevole. 

 

 

NOSIOLA Sottovi -BIO- Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 23.00 
Uve provenienti dal vigneto sovrastante il lago di Santa Massenza in località Sottovi nel comune 
di Padergnone. È coltivato in agricoltura biologica certificata da ICEA e i trattamenti, essendo 
posto in una zona collinare molto esposta, sono ridotti al minimo, con il solo utilizzo di sostanze 
naturali. Dal 2006 si utilizzano preparati biodinamici e vengono effettuate delle semine di 
sovescio. 

 

 

 
NOSIOLA -BIO- 

 
Salvetta – Sarche, Tn 

29.00 

Questo vino è il frutto di un progetto, nato nel 2009, che ha portato alla ricostruzione delle 
condizioni pedo-climatiche del vigneto dell’epoca che si trova in una zona dal caratteristico 
micro-clima: protetto dalle rocce del Monte Casale e costeggiata dal fiume Sarca, esposta al 
sole e al vento. Da un punto di vista enologico, si è tornati alla reintroduzione della vinificazione 
a contatto con le bucce e a un tempo più lungo di affinamento sui propri lieviti con l’utilizzo di 
botti di acacia. 
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 NOSIOLA Fontanasanta Foradori – Mezzolombardo, Tn 39.00 
La Nosiola è stata sempre vinificata sulle bucce in passato. La possibilità di avere delle uve 
“vive”, ricche di energia -derivata dalla pratica della biodinamica in vigna- e la straordinaria 
forza energetica dell’anfora, hanno reso possibile una vinificazione “antica”. L’anfora (tinaja di 
Villarrobledo, Spagna), con la sua forma e con la porosità dell’argilla che la compone, 
permette una lunga permanenza del vino a contatto con le bucce: ecco che tutta 
l’espressione della Nosiola si rivela lentamente e con una dinamica che richiede pazienza e 
tempo. 

 
 0,375 NOSIOLA Palustella -BIO- Zeni - Grumo S. Michele all’Adige, Tn 14.00 
La Nosiola è un vino profondamente legato al territorio Trentino. Palustella di Zeni è un Nosiola 
che si veste di un carattere fresco e fruttato, ma anche fascinosamente selvatico. La briosità 
della frutta e la cremosità della nocciola offrono un gusto pieno e piacevole. Delicate note di 
mela e di nocciola si fondono in un profumo che gioca prevalentemente sui sentori fruttati e 
floreali, con una bella impronta minerale. In bocca è secco e si presenta piacevolmente fresco. 

 

 

PINOT GRIGIO Selezione Gazzi La Cadalora – S. Margherita d’Ala, Tn 28.00 
Gazzi è il nome di un Cru, completamente esposto a Sud, dove si trovano le migliori vigne di Pinot Grigio 
di propietà della cantina La Cadalora. Nel bicchiere si presenta di un brillante color paglierino intenso, 
con profumi che ricordano il fieno e la frutta bianca matura, arricchiti da note minerali di pietra focaia. Il 
sapore è secco, la struttura ben bilanciata, con un finale pulito. 

 
 PINOT GRIGIO Fuoripista Foradori – Mezzolombardo, Tn 21.00 

Fuoripista racconta un percorso alternativo, una via al di fuori del comune, una visione e una percezione 
della natura diversa. Il Fuoripista Pinot Grigio nasce dalla collaborazione di Foradori con Marco Devigili, 
viticoltore biodinamico del Campo Rotaliano e vuole esprimere l’essenza di una varietà molto diffusa in 
Trentino. La permanenza del vino per più di 8 mesi sulle bucce dentro le tinajas (anfore), rivela il carattere 
delicato di questo Pinot Grigio. 

 

 

RULÄNDER Perlato Salizzoni – Calliano, Tn 21.00 
“Perlato” è il nome di un vino unico nel suo genere delicato al profumo e di colore rosè. È 
ottenuto dalle migliori uve di Ruländer del vigneto “Vignali” altamente vocato per questo 
vitigno, situato sulla collina dove si erge Castel Beseno. Dopo un’attenta vinificazione in bianco, 
preceduta da una breve macerazione a freddo sulle bucce di 24 ore (da cui si ottiene la 
colorazione rosato tenue), si affina in acciaio per quattro mesi. 

 

 

CHARDONNAY La Cadalora – S. Margherita d’Ala, Tn 26.00 
È una delle uve internazionali più coltivate nel mondo, e in Trentino è presente dalla fine del 
XIX. Nella zona di Santa Margherita comparve negli anni Cinquanta, nota semplice-mente 
come “Borgogna bianca”, a sottolineare la sua provenienza dalla nota zona di produzione 
francese. I vigneti di La Cadalora si trovano nella stessa zona in cui crescono il Pinot grigio e il 
Gewürztraminer con una resa di 80-90 q.li/ha a seconda delle annate. 

 
 MÜLLER THURGAU                                    Pelz – Cembra, Tn 23.00 

Vino aromatico giallo paglierino scarico, brillante. Sentori decisi e varietali con note vegetali e 
minerali che ricordano anche il limone. Al gusto si trovano le sensazioni olfattive. Fresca acidità, 
media struttura, intenso retrogusto 
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JOHANNITER EL ZEREMIA Lorenzo 
Zadra – Revò, Tn 

25.50 

La Johanniter è un vitigno a bacca bianca resistente alle principali malattie fungine che non 
necessita di nessun tipo di trattamento fitosanitario, come natura crea a impatto zero, studiato 
all’istituto di viticoltura di Freiburg in Germania 

 
 

 
 

MAOR  El Zeremia – Lasino, Tn 35.00 
Si presenta con un aroma fine ed intenso a nota floreale-fruttata. Vino di media struttura, 
leggermente acidulo e buona sapidità. 

 
 

 
 

KERNER Le Biolche Pravis – Lasino, Tn 23.00 
Un vino sicuramente coraggioso, coltivato in condizioni quasi estreme, con un’elevata 
altitudine ed un sostenuto sbalzo termico tra il giorno e la notte. Questo Kerner è decisamente 
floreale, con una bell’acidità ed un piacevole, fre-sco retrogusto. Al naso esalta gli aromi delle 
nostre mele e dei limoni mediterranei. 

 

 

KERNER Cembrani d’Autore Tappo Vite -BIO- Pelz – Cembra, Tn 25.00 
Di colore giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli. Il profumo tipico unisce note floreali e 
speziate a note vegetali e minerali. Ha un sapore fresco e deciso, piacevolmente acido e 
leggero di struttura che riporta fedelmente le caratteristiche degli ambienti nordici. 

 

 

VELTLINER Cembrani d’Autore Alfio Nicolodi – Cembra, Tn 21. 00 
Questa è una delle varietà austriache più importanti e tuttora molto coltivata nelle zone di 
Wachau e Stiria. Fino agli anni ’60 del secolo scorso era presente in Trentino anche ad altitudini 
proibitive. Era coltivata in Valsugana, in Val di Cembra (fino a Capriana) e nei dintorni di Trento. 
Vino dal profumo tipico della frutta a granella; si riconoscono il melone e le note di pepe nero; 
elegante, dalla vivace acidità, leggermente tannico con note minerali. 

 

 

SAUVIGNON Graziano Fontana – Faedo, Tn 23.00 
Dai ripidi pendii di Faedo arrivano le uve con cui è vinificato questo vino della cantina di 
Graziano Fontana. Un Sauvignon in purezza, che sosta sui propri lieviti fino a qualche settimana 
prima dell’imbottigliamento, di solito effettuato tra l’aprile e il maggio successivo alla 
vendemmia. Giovane e pensato per essere goduto sin da subito, non si tira comunque indietro 
in quanto a carattere e personalità. 
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 SYLVANER VALLE ISARCO Villscheider, Bressanone (Alto Adige)     23.00 
Vitigno dalle probabili origini austriache, successivamente diffusosi in Germania nella metà del 
1600; tuttavia alcuni ritengono che sia originario della valle del Reno. Vino dal colore che va 
dal verde-giallo al giallo brillante. Aroma fruttato dai toni esotici, paragonabile al fieno appena 
seccato. Corpo importante e pieno dall'ottima struttura.  

  
 RIESLING RENANO VALLE ISARCO Villscheider, Bressanone (Alto Adige) 27.00 

Il maso Villscheider sorge in posizione collinare sopra la città di Bressanone, a 700 m di altezza 
sul mare, e produce un Riesling che si distingue per freschezza ed eleganza. Questo vino rientra 
nel progetto Vini Estremi: vini eroici, figli della fatica, del sudore, della laboriosità dell’uomo; 
prodotti in zone spesso sconosciute, geograficamente impervie, con uve talvolta coltivate in 
minuscoli fazzoletti di terra strappati alla montagna, alle rocce, al mare. 

 

 

GEWÜRZTRAMINER Cròs del 
Mont 

Pravis – Lasino, Tn 24.00 

Il colore di questo vino è inequivocabilmente giallo dorato; al naso troviamo aromi di cannella, 
di petali di rosa, di nocciole e di frutto della passione. Elegante, raffinato, quasi cremoso con 
una piacevole acidità che fa da contorno. Le prominenti note di rosa canina si amalgamano 
perfettamente con quelle di pesca selvatica. Un vino con una personalità forte, ben bilanciato 
e vocato all’invecchiamento. 

 

 

0,375 GEWÜRZTRAMINER San 
Biagio 

Salizzoni – Calliano, Tn 15.00 

Una breve macerazione a freddo delle uve consente l'estrazione dei suoi aromi delicati, non 
invasivi, che si ritrovano anche al palato, accompagnati da un persistente gusto fruttato. 
Profumi che vanno dalla frutta esotica matura alla rosa, su uno sfondo di fiori d'acacia, per 
finire con un'elegante nota agrumata. 

 

 

708 KM BIANCO Cembrani D.O.C. – Cembra, Tn 24.00 
Ottenuto da uve Müller Thurgau e Riesling. In Valle di Cembra alcuni vigneti si arrampicano su 
erti pendii sino a 900 metri. La composizione geologica della Valle di Cembra è 
prevalentemente porfirica e così i vini si caratterizzano per un’elegante mineralità, accentuata 
da altre componenti date dall’altitudine e dall’escursione termica. La missione del Consorzio 
Cembrani D.O.C. si focalizza sulla promozione dell’unicità territoriale della Valle di Cembra, dei 
suoi agricoltori e delle sue eccellenti produzioni, che racchiudono valori antichi di passione, 
mutualità e dedizione. 

 
 GEWÜRZTRAMINER  Mas Dei Chini – Martignano, Tn 26.00 

Colore giallo paglierino tendente al dorato e tendenzialmente carico. Profumo aromatico, 
intenso, caratteristico e inconfondibile. Dal sentore di rose, spezie, e frutti esotici, in particolare 
di Litchy. Il sapore è aromatico, fine, delicato e di struttura piena, con un piacevole retrogusto. 

 
 GEWÜRZTRAMINER  Pranzegg – Bolzano, Bz 44.00 

Vino di colore giallo dorato. Al naso note fruttate esotiche e speziate. Al palato ampio, corposo, 
elegante. 

 
 STRAVINO DI STRAVINO Pravis – Lasino, Tn 28.00 

Vino di colore giallo dorato. Al naso note fruttate esotiche e speziate. Al palato ampio, corposo, 
elegante. 
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 KRÒZ BIANCO Villa Corniole – Valle di Cembra, Tn 29.00 

Colore giallo paglierino. Al naso è fine e intenso, complesso, con sentori di frutta tropicale e 
agrumi che si integrano con note speziate. In bocca sapido, minerale, con piacevole acidità, 
caratteristiche tipiche dei vini di montagna. Secco e persistente. Nota vanigliata leggera e 
buona struttura. 

 
 ANISOS  Eugenio Rosio – Vallagarina, Tn 35.00 

Colore intenso giallo dorato. In bocca pieno e rinfrescante, di buona morbidezza, strutturato, 
sapido e persistente. Al naso ananas, pesche e susine mirabelle, burro e vaniglia, miele, fiori 
bianchi. 

 
 BLANC DE SERS Sers! – Lavis, Tn 21.00 

Colore giallo paglierino tendente al dorato. Profumo e sapore simili, fresco, frutta tropicale e 
agrumi maturi con leggero sentore finale di salvia. 

 
 MANZONI BIANCO Fontanasanta Foradori – Fontanasanta, Tn 30.00 

La collina sovrastante Trento, con i suoi terreni argilloso-calcarei accoglie il Manzoni Bianco e 
ne fa maturare le uve a fine settembre. 
È così che questo incrocio, nato dall’unione del Riesling Renano con il Pinot Bianco, riesce a far 
esprimere il carattere delle vigne di Fontanasanta. La sua capacità di evolvere nel tempo 
richiede pazienza; il Fontanasanta Manzoni Bianco è un vino che saprà raccontarsi dopo 
almeno due o tre anni dalla vendemmia. 

 
 

                   Vini Rosati 
 
 

 

SCHIAVA Belleamour Rosè  Pravis – Lasino, Tn 22.00 
Dopo una breve macerazione a freddo, le uve vengono gentilmente pressate. 
Viene vinificato come un vino rosso, la fermentazione avviene in acciaio a temperatura 
controllata. Il vino matura in vasca per cinque mesi circa, e viene successivamente 
imbottigliato. Beverino e allegro, in tutto. Dal suo gentile colore rosa chiaro alla sua vivacità 
aromatica, fresca, volutamente asprigno, invitante 

 

 

LAGREIN ROSATO Ghéne -BIO- Castel Noarna, Noarna di Nogaredo, Tn 24.00 
Espressione elegante di Lagrein rosato. Vino fresco, delicato e avvolgente. Al naso sentori di 
lampone, tannini ben espressi. Ottimo retrogusto. 

 

TEROLDEGO ROSATO Controcorrente De Vigili – Mezzolombardo, Tn 23.00 
Vino fresco, sapido e minerale, con un ricco bouquet di pesca e frutta tropicale. Amabile, 
vivace ma con un'anima ribelle, proprio come la linea Controcorrente di cui fa parte.  

 
 
 
 

Vini Bianchi

Vini Rosati



 

ST. MAGDALENER CLASSICO Griesbauerhof – Bolzano (Alto Adige) 24.00 
Le uve di Schiava sono coltivate nella zona classica di Santa Maddalena, su terreni soleggiati a 300 
metri sul livello del mare, dal suolo di sabbia e argilla. Dopo la raccolta manuale, con selezione in 
vigna, le uve sono vinificate in cisterne di cemento e maturano in acciaio e in seguito in botti di 
rovere grandi. Vino di grande espressione territoriale, lavorato con la meticolosità, la passione e 
l'amore per la natura che da sempre contraddistingue questa cantina. 

 
 

Vini Rossi 
 

 ROSSARA Legiare -BIO- Zeni – Grumo San Michele all’Adige, Tn 23.00 
La Rossara era coltivata diffusamente in Piana Rotaliana fino a pochi decenni fa. A tutt’oggi 
esistono alcuni piccoli appezzamenti sopravvissuti alla sostituzione varietale. 
Vino dal colore rosso chiaro con profumi di mela appena raccolta, spezie e con un sentore di 
selvatico tipico varietale. In bocca è delicatamente morbido, con note di frutta acerba e 
leggermente tannico. 

 

 

ST. MAGDALENER CLASSICO Griesbauerhof – Bolzano (Alto Adige) 24.00 
Le uve di Schiava sono coltivate nella zona classica di Santa Maddalena, su terreni soleggiati a 300 
metri sul livello del mare, dal suolo di sabbia e argilla. Dopo la raccolta manuale, con selezione in 
vigna, le uve sono vinificate in cisterne di cemento e maturano in acciaio e in seguito in botti di 
rovere grandi. Vino di grande espressione territoriale, lavorato con la meticolosità, la passione e 
l'amore per la natura che da sempre contraddistingue questa cantina. 

 

 

SCHIAVA NERA   Alfio Nicolodi – Cembra, Tn 22.00 
Le uve vengono vendemmiate successivamente a un appassimento in pianta. Ne deriva un 
vino dal colore rosso rubino con leggerissime sfumature violacee; al naso è maturo e 
leggermente fruttato, è un vino di media struttura con tannino delicato. 

 
 
 

PAVANA DELLA VALSUGANA  Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 20.00 
La Pavana è il vino emblema della Valsugana così come il Marzemino lo è della Vallagarina e 
il Teroldego della Piana Rotaliana. Dal Forte di Civezzano alle Scalette di Primolano era coltivata 
ovunque. I collegamenti verso il Veneto dalla valle ne giustificano la provenienza e il nome 
(Padovano e Vicentino). Le uve utilizzate dalla cantina Poli provengono dal vigneto situato a 
Novaledo; ne deriva un vino dal colore rosso rubino e dal profumo vinoso con sentori fruttati. Al 
gusto risulta abbastanza equilibrato e con spiccata acidità. 

Vini Rosati 
    

 

PINOT NERO ROSATO Broili Zeni – Grumo di S. Michele all’Adige (Tn) 24.00 
Il vino rosato rappresenta per il Trentino una tradizione innata; alcune cantine lo elaborano 
dalla Schiava, dal Lagrein, ottenendo vini freschi, giovani e fruttati rivolti a un consumo 
moderno. Zeni utilizza le prestigiose uve del Pinot Nero, creando un vino dal colore rosa setoso, 
dal profumo fresco, fruttato intenso e dal sapore gentile che ricorda la ciliegia. 

 
 

 ROSATO Popphof – Merano, Bz 28.00 
L’accogliente azienda della famiglia Menz, nel territorio di Merano, sa come avere occhio di 
riguardo per il suo territorio, in modo da preservarne intatto lo spirito, tradizione e sapore. 
Andreas è di tradizione viticoltore e produttore, con decenni di esperienza, pressatura 
accurata, fermentazione controllata e vini che ritrovano tutti i nutrienti dei suoi terreni. 

  

Vini Rosati

Vini Rossi



Vini Rossi 
 

 

FOGLIA FRASTAGLIATA Vigneto Storico Vallarom – Avio, Tn 25.00 
Foglia Frastagliata, vitigno storico originatosi nella Vallagarina e più precisamente nel territorio 
del Comune di Avio (Tn). Le vigne, attualmente coltivate, sono state propagate utilizzando le 
gemme recuperate da alcuni tralci di vecchie vigne, franche di piede, trovate in uno sperduto 
vigneto abbandonato, ai margini del bosco a monte del paese di Avio. Il vigneto è sito nella 
parte medio-alta del Conoide del Vallarom. 

 

 

PERCISO Foglia Frastagliata I Dolomitici – Mezzolombardo, Tn 34.00 
Il vigneto fu piantato ad inizio del Novecento ed è composto da 727 ceppi di Lambrusco a 
foglia frastagliata franchi di piede. I Dolomitici hanno deciso di conservarlo e produrvi un vino 
che esprima l’essenza di questa antica varietà e il sapore della terra in cui affonda le sue 
antiche radici. 

 

 

CASETTA Majere La Cadalora – Santa Margherita all’Adige, Tn 27.00 
Majere (dal latino major-superiore) oltre a essere il nome del vigneto dal quale provengono le 
uve dalle quali si ottiene questo vino, è anche il simbolo del lavoro ciclopico che le generazioni 
passate hanno operato su meravigliosi terrazzamenti nella valle dell’Adige. 

 
 GROPPELLO DI REVÒ El Zeremia  El Zeremia – Revò, Tn 24.00 

L’origine del nome deriva dalla forma del grappolo; compatto come una pigna, chiuso come 
un nodo o “groppo”. È un’uva adatta alla montagna e alle forti pendenze; necessita di lunga 
esposizione al sole. Si coltiva solo in Val di Non a eccezione della varietà presente nel Garda 
bresciano con la quale ha però in comune solo il nome. Prima Augusto Zadra “irriducibile” di 
Revò e poi il figlio Lorenzo, hanno salvato e valorizzato questa varietà a lungo sottovalutata, 
dimostrandone le straordinarie potenzialità. 

 

Vini Rossi 
 

 

NEGRARA Pravis – Lasino, Tn 20.00 
I ricercatori dell’Istituto Agrario di San Michele, già negli anni ’30, ritenevano questo vino 
meritevole di “finire in bottiglia” per colore, morbidezza e “profumi che lo fanno avvicinare al 
tipo Bordeaux” ma solo se proveniente da vite franche di piede ritenendolo altresì “ordinario e 
sgraziato” se prodotto con uva di viti innestate su piede americano. 

 

 

MARZEMINO Selezione 
Verdini 

Battistotti – Nogaredo, Tn  23.00 

In questa particolare versione L’uva Marzemino viene parzialmente appassita (35/40gg.) 
perdendo un 15% di acqua; viene pigiata senza raspi e fatta fermentare in particolari vasche 
(25Hl) predisposte per il cappello sommerso. Iniziata successivamente la fermentazione alla 
quale si aggiunge, poco alla volta, il Marzemino base. Il vino si caratterizza per il profumo 
delicato che a volte ricorda la viola mammola e per un retrogusto amarognolo e fruttato. 

 
 POIEMA  Eugenio Rosi – Calliano, Tn 35.00 

Si presenta con un colore rubino impenetrabile, ed esprime profumi di more e amarene, 
tabacco, chiodi di garofano e cacao in polvere, rivelando un sorso ben strutturato e opulento, 
dalla tannicità levigata, ravvivato sul finale da una persistente scia balsamica. 

  
 
 

Vini Rossi

Vini Rossi



 

Vini Rossi 
 

 

MARZEMINO SUPERIORE Ziresi Salizzoni – Calliano, Tn 25.00 
Questa varietà, coltivata nella zona morenica chiamata “Ziresi” nella zona di Calliano (Trento) 
sulla sinistra orografica del fiume Adige, porta sempre con sé caratteristiche uniche di eleganza 
con la particolarità di regalare note varietali accentuate sia all’olfatto sia al palato. La maestria 
di Valter e Luca sono il valore aggiunto che lo rendono un prodotto davvero unico. 

 

 

TEROLDEGO ROTALIANO 
Teroldigo 

 Fedrizzi – Mezzolombardo, Tn 25.00 

“Coltivo le uve Teroldigo nel cuore del Campo Rotaliano, raccolgo i grappoli a piena maturazione 
e vinifico secondo un metodo utilizzato dalla mia famiglia fino agli anni 50 del secolo scorso. La 
fermentazione generata da lieviti indigeni avviene in vasche di cemento, la fermentazione sulle 
bucce non supera i 5 giorni. Il vino dopo un travaso affina per 5-6 mesi e verso la fine di aprile, inizio 
di maggio, il Teroldigo va in bottiglia.”                                                                          GIOVANNI FEDRIZZI 

 

 

TEROLDEGO ROTALIANO De Vigili – Mezzolomabrdo, Tn 24.00 
I vini di Mezzolombardo sono unici e nel contempo uno diverso dall’altro. Legati in ogni modo 
dal solido filo conduttore che tra natura e cultura consolida lo sviluppo dell’identità stessa di 
una comunità agricola. Il vitigno portante e simbolo indiscutibile, non solo colturale, è 
ovviamente il Teroldego. 

 

 

TEROLDEGO ROTALIANO Et. 
Blu  

Cipriano Fedrizzi Mezzolombardo, Tn 26.00 

La Piana Rotaliana, definita da Cesare Battisti “il più bel giardino vitato d’Europa”, è frutto 
dell’opera millenaria di un antico ghiacciaio che ha portato alla formazione di una piana 
alluvionale circondata da alti pareti rocciose. Qui il torrente Noce, con il suo lento scorrere, ha 
portato a valle ghiaia e ciottoli alluvionali, contribuendo alla formazione di un sottosuolo 
ricchissimo di sostanze minerali. 

 

 

TEROLDEGO ROTALIANO 
Due Vigneti 

Cipriano Fedrizzi – Mezzolombardo, Tn 36.00 

Vino dal colore rosso rubino intenso con profumo marcatamente fruttato di lampone, ciliegia 
e mora. In bocca, prevalgono le tipiche caratteristiche varietali sorrette da un importante 
affinamento in rovere di circa 18 mesi. 

 
 TEROLDEGO Morei Foradori – Mezzolombardo, Tn 39.00 

Rosso trentino vinificato molto lentamente in anfore di terracotta con macerazione sulle bucce 
prolungata fino a 8 mesi. Il singolare metodo produttivo gli conferisce un’accesa mineralità e 
freschezza e un ventaglio aromatico di frutti neri, erbe e spezie selvatiche. Al palato si dimostra 
snello, morbido, pieno e rotondo, dotato di profondità e persistenza. 

 

TEROLDERO ROTALIANO Pini  Zeni – Grumo S. Michele all’Adige, Tn 33.00 
Colore rosso rubino carico e profondo; profumo intenso di lampone e mora, ricamato da una 
speziatura di vaniglia tostata data dalla maturazione in piccole botti di legno da 225 litri per 
circa ventiquattro mesi. Il gusto è ricco, sapido e robusto con un piacevole sentore di 
cioccolato.  

 

 

Le Petit BLAUBURGUNDER BIO- Stachlburg Baron Von Kripp,  
Val Venosta, Bz 

33.00 

Vino leggero d’annata, con basso grado alcolico. Molto bevibile, ottimo per la merenda. 
Un vino fresco e agile che mantiene l'impronta inconfondibile del vitigno. 
Affina 5 mesi in acciaio e botti di terzo passaggio. 

Vini Rossi



Vini Rossi 

 
 PINOT NERO  Pravis – Lasino, Tn 26.00 

Colore rosso rubino scarico, dimostra subito tutta la sua deliziosa carica aromatica, leggera 
quanto delicata, vera esclusiva del Pinot Nero, che richiama la marasca e le bacche rosse, sia 
appunto nel naso che al palato. 

 

 

PINOT NERO Filippo Scienza Vallarom – Avio, Tn 85.00 
Vino di buon corpo e struttura, profumi di frutti di bosco rossi e marasca sotto spirito, ben 
amalgamato a note speziate, lungo e persistente. 

 
 PINOT NERO Riserva BIO- Brunnenhof – Egna, Bz 54.00 

Si presenta con un colore rosso rubino intenso. L'interazione dei tannini, la morbidezza alcolica 
e il fine sapore legnoso conferiscono a questo vino la sua complessità ed armoni. Dopo la 
fermentazione malolattica il Pinot Nero riposa per un anno in botti di rovere da 500 litri e in 
seguito per 8-10 mesi nella grande botte di rovere. 

 

 

Vigna Zis PINOT NERO Riserva 
BIO- 

Brunnenhof – Egna, Bz 104.00 

Colore rosso rubino-granato con riflessi aranciati. Al naso ricorda molto i profumi di fragole, 
lamponi, prugne e ciliegie. In bocca dispiega tutta la sua forza, è polposo e vellutato e in 
confronto al Pinot Nero Riserva, il Vigna Zis è ancora più concentrato, robusto e speziato. 

 

  PINOT NERO  Prackfol – Fiè allo Scilliar, Bz 45.00 
Vino rosso forte dal colore rosso rubino, con un corpo pieno e un profumo intenso di lampone, 
mora e amarena. Sin dal secolo XVII al maso Prackfoler si pratica la viticoltura e non a caso. 
Qui le condizioni sono ottimali per la produzione di vini di grande qualità, la cui freschezza e 
gioia di vivere ricordano le cime delle meravigliose Dolomiti. Le cime imponenti, spesso 
innevate, garantiscono notti fresche dopo giornate molto calde. La differenza di temperature 
e il terreno morenico, sopra un basamento di porfido quarzifero di origine vulcanica di Bolzano, 
rappresentano le condizioni migliori per una viticoltura di alta qualità, praticata per diverse 
generazioni al maso Pracklerhof. 

 
 PINOT NERO  Baldessari – Povo, Tn 25.50 

Dal tipico colore rosso borgogna e dallo spiccato aroma di frutti di bosco, si presenta 
piacevolmente caldo e ben equilibrato, con una vellutata persistenza al palato. 

 

 

PINOT NERO Riserva Zinzéle 
 

Longariva – Rovereto, Tn 32.00 

Rosso con riflessi lievemente granati. Profumo intenso con sentori di frutta piccola di sottobosco 
(fragole e more), ciliegie selvatiche e amarene, sensazioni di spezie varie (liquirizia, vaniglia, ecc.). 
Al palato leggera tannicità, robustezza dovuta alla giovane età, sottolineano il carattere forte di 
questo vino adatto all’invecchiamento 

 

 

PINOT NERO Vignalet La Cadalora – Santa Margherita all’Adige, Tn 36.00 
Questa varietà è stata introdotta nella zona di Santa Margherita verso la seconda metà 
dell'ottocento. La produzione è mediamente di 60 quintali di uva per ettaro e la vinificazione è di 
tipo tradizionale in rosso, con macerazione sulle bucce per circa 15 giorni e con fermentazione in 
acciaio inox e maturazione in piccoli fusti di rovere francese per almeno 12 mesi. Il vino presenta 
dei profumi di amarena, ben sposati con la vaniglia e il cioccolato. Al gusto è pieno, con sapori 
di sottobosco, ha un equilibrato tannino, ottima stoffa e dona ricche sensazioni. 

 

Vini Rossi
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PINOT NERO RISERVA Fontana Graziano  – Faedo, Tn 35.00 
Vino dal colore rosso rubino brillante, bouquet espressivo di ciliegie, frutti rossi, pepe e sottobosco. 
Un'abbondanza di frutta di ciliegia al palato, morbido con tannino fino ed elegante. 

 

 

LAGREIN Le Valete BIO Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 28.00 
Lagrein, vitigno storico del Trentino-Alto Adige. Le uve provengono dal vigneto le Valete  
sovrastante il lago di Santa Massenza nel comune di Vezzano. Qui troviamo un terreno marnoso 
calcareo ricco di scheletro grossolano. Il vigneto è coltivato in agricoltura biologica ed essendo 
posto in una zona collinare molto esposta, i trattamenti sono ridotti al minimo e solo con utilizzo 
di sostanze naturali. Colore rosso granato, profumo intenso, al gusto secco, molto pieno con 
sentori di prugne secche e tannini dolci. 

 
 

 
 

LAGREIN Graziano Fontana – Faedo, Tn 27.00 
Originario della piana di Gries, nella vicina provincia di Bolzano, il vitigno ha trovato nel territorio 
trentino, nelle zone di San Michele all’Adige, Mezzocorona, Mezzolombardo e qualche altra località, 
terreni ottimali su cui crescere. Il Lagrein della cantina Fontana deriva dal vigneto situato a Maso 
Caneve (Faedo) a 400 m/slm. Ne risulta un vino dal colore rubino molto fitto con riflessi melanzana e 
bordeaux, dai profumi avvolgenti di frutta rossa matura. Al gusto risulta di ottimo spessore. 

  

 
LAGREIN Riserva Salizzoni – Calliano, Tn 29.00 
L’uva viene coltivata nel campo vitato Weinfeld, antica cesura ottocentesca; in seguito a una 
maturazione avanzata in pianta per raggiungere una concentrazione in polifenoli ottimale, viene 
vinificata in rosso in botti di acciaio con una macerazione di 20 giorni. Ne risulta un vino dal colore 
rosso che sa emozionare per la sua complessità di profumi di frutta rossa matura, molto equilibrato. 

 
 LAGREIN Cimber BIO Castel Noarna – Calliano, Tn 27.00 

Da uve Lagrein. Fermentazione in acciaio, matura in legno con permanenza sulle feccie nobili da 12 
a 18 mesi. Affina in bottiglia ulteriori 6 mesi. Rosso rubino, intenso. Al palato è fruttato, corposo e 
tannico. 

 
 LAGREIN Griesbauerhof – Bolzano, Bz 27.00 

colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, nel naso vinoso e piacevole e nel sapore pieno 
e vellutato. Maturazione e affinamento in fusti di rovere. 

 
 LAGREIN Riserva Griesbauerhof – Bolzano, Bz 45.00 

Colore rubino violaceo, nel naso ricorda more mature e nel sapore pieno. Ben strutturato e con 
una piacevole sapidità. 

 
 REBO   Fagarini – Novaledo, Tn 29.00 

Vino elegante color rosso amaranto, al palato risulta essere morbido ma nel contempo si 
distingue per la sua nota acidula che lo accompagna. Al naso spicca la nota di mora matura 
che sicuramente rende questo vino unico nel suo genere. Si presta molto bene 
all'invecchiamento e può essere bevuto tranquillamente a distanza di anni. 

 
 

 
  

REBO RIGOTTI Pravis – Lasino, Tn 25.00 
Vuole essere l’omaggio alla sperimentazione viticola di Rebo Rigotti, un ricercatore nato nella 
Valle dei Laghi, per valorizzare un vino frutto di uve dell’incrocio genetico tra il Merlot 
e il Teroldego. Ha profumi minerali mischiati a quelli dei frutti di bosco, con impatto visivo di 
un rosso vivido e un gusto parimenti pieno, morbido, che unisce le tipiche note del Teroldego 
con l’elegante vinosità del Merlot, donando un assetto invidiabile per armonia e fluidità.  

 

Vini Rossi
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REBO Massenza Rosso BIO Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 25.00 
Il vino Reboro nasce da un progetto condiviso tra i vignaioli della Valle dei Laghi in Trentino. 
Viene prodotto con il vitigno Rebo creato negli anni ‘50 dal ricercatore Rebo Rigotti, 
incrociando il fiore del Teroldego con quello del Merlot. Le uve vengono raccolte a piena 
maturazione e appassite sfruttando la tipica brezza del luogo chiamata “Ora del Garda”, 
segue una lunga permanenza sulle bucce e un successivo lungo passaggio in botti di rovere. 

 

 
 
  

REBORO           Francesco Poli – Santa Massenza, Tn     58.00 
Il vino Reboro nasce da un progetto condiviso tra i vignaioli della Valle dei Laghi in Trentino. 
Viene prodotto con il vitigno Rebo creato negli anni ‘50 dal ricercatore Rebo Rigotti, 
incrociando il fiore del Teroldego con quello del Merlot. Le uve vengono raccolte a piena 
maturazione e appassite sfruttando la tipica brezza del luogo chia-mata “Ora del Garda”, 
segue una lunga permanenza sulle bucce e un successivo lungo passaggio in botti di rovere. 

 
 

 
  

SYRAH SYRAE                                            Pravis – Lasino, Tn     27.00 
Colore rosso rubino con note di colore simili ai chicchi di melograno, ha un bouquet molteplice, 
con spezie, pepe, nocciole e vaniglia, singolarmente terroso; al gusto si presente netto e 
intenso, rivelando subito l'eleganza della struttura. 

 

 
 
  

SYRAH XX BIO                                          Vallaron – Avio, Tn     38.00 
Colore rosso rubino con note di colore simili ai chicchi di melograno, ha un bouquet molteplice, 
con spezie, pepe, nocciole e vaniglia, singolarmente terroso; al gusto si presente netto e 
intenso, rivelando subito l'eleganza della struttura. 

 

 

CABERNET Riserva Quartella Longariva – Rovereto (Tn) 32.00 
Colore granato intenso, profumo fruttato di ribes rosso e nero, pepato e speziato. Al palato è 
caratteristico con tannini croccanti. 

 
 MERLOT Riserva Tovi Longariva – Rovereto (Tn) 29.00 

Colore rosso rubino con riflessi granati. Profumo fruttato, vanigliato, persistente. Sapore 
piacevolmente speziato, pieno e armonioso. 

 

 

MERLOT Laurentius Salizzoni – Calliano, Tn 22.00 
“Laurentius", rosso importante che ispira il suo nome a San Lorenzo, patrono di Calliano. 
Questo vino nasce dalle migliori uve di Merlot coltivate nel comune di Nomi, in località Carestel, 
nella zona molto vocata per la produzione di questo vitigno. Si ottiene un vino dal colore rosso 
rubino carico con profumi caratteristici che abbinano sia la freschezza varietale del Merlot che 
l’eleganza per nulla invasiva del legno. 

 

 

CABERNET SAUVIGNON -BIO 
VEGAN- 

Vallarom – Avio, Tn 24.00 

Le uve provengono da vigne di oltre trent’anni del vigneto “Belvedere”. Il vino matura in 
barriques (30% nuove) per 12 mesi e affina in bottiglia per 12-18 mesi. Nasce un vino dal profumo 
di frutta matura con note speziate di legno ben amalgamate con sentori di peperone e ribes 
nero. Etereo e tannico offre sensazioni di cacao, tabacco e cedro. 

 
 

Vini Rossi
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CABERNET SAUVIGNON -BIO-    Francesco Poli – Santa Massenza, Tn 26.00 
Le uve provengono dal vigneto sovrastante il lago di Santa Massenza a 493-497m/slm nel 
comune di Vezzano. Il vigneto è coltivato in agricoltura biologica certificata (ICEA) ed essendo 
posto in una zona collinare molto esposta, i trattamenti sono ridotti al minimo e solo con l’utilizzo 
di sostanze naturali. Ne nasce un vino generoso e di spiccata personalità, dal profumo ampio 
con sentore erbaceo e dal gusto morbido, di corpo, pieno e vellutato. 

 
 CABERNET Franc Riserva Puit Kobler Armin – Magrè, Bz 42.00 

Ciliegia, lampone e ribes nero sono quelle note che marcano di più la componente olfattiva di 
questo vino. La componente polifenolica elegante e vellutata gli conferisce una gradevole 
beva e persistenza in bocca. Fermentazione malolattica e maturazione in barrique usata, senza 
stabilizzatore tartarica. 

 
 NEROSILVO Teroldego x 

Lagrein 
Villa Persani – Pressano di Lavis, Tn 34.00 

Nerosilvo è uno dei vini rossi più importanti della cantina trentina di Clementi Silvano. Ottenuto 
da un blend di uve autoctone del Trentino, è un vino rosso invecchiato particolare, 
caratteristico di un territorio, che regala un'esplosione di colori e profumi capace di stupire 
anche i palati più raffinati. 

 

 

MARTE Salizzoni – Calliano, Tn 31.00 
Da uve Marzemino e Teroldego. Vino elegante ed importante che esalta le peculiarità 
organolettiche delle due varietà, unite in un matrimonio enologico unico e rappresentativo del 
nostro Trentino. 

 

 

708 KM ROSSO Cembrani D.O.C. – Cembra, Tn 22.00 
Ottenuto da uve Schiava e Lagrein. In tre parole: Territorio – Persone – Prodotto. A tal fine, il 
Consorzio Cembrani D.O.C., ha deciso di racchiudere in una linea di prodotti le migliori 
produzioni delle aziende consorziate, dedicando al territorio stesso il risultato. 700 sono i 
chilometri stimati di muretti a secco che sostengono gli arditi terrazzamenti vitati della Valle di 
Cembra, emblema della viticoltura eroica e anima stessa del paesaggio cembrano, il numero 
8 invece nella simbologia numerica rappresenta la continuità, ovvero il compito delle aziende 
cembrane di perpetrare l’eredità lasciata dai padri: i muretti a secco che rendono unico il 
paesaggio della Valle di Cembra. 

 
 
 

MERCURIA BIO Castel Noarna – Noarna di Nogaredo, Tn 29.00 
Da uve Cabernet Sauvignon e Merlot. Molto frutto e una buona struttura per un vino che 
esprime molto bene il territorio da cui proviene. Al naso cassis e pic-coli frutti, speziato. In bocca 
elegante e fresco con un piacevole carattere tannico. 

 

 
 

ROMEO BIO Castel Noarna – Noarna di Nogaredo, Tn 47.00 
Rosso rubino profondo. Al naso è intrigante e in bocca esprime una compattezza non comune 
con sentore di piccoli frutti rossi e spezie. Vino con ottime potenzialità di affinamento negli anni. 

 

Vini Rossi



Vini Rossi 
    

 

TRENTINO SUPERIORE ROSSO 
Victor 

Salizzoni – Calliano, Tn 34.00 

Da uve Merlot, Lagrein. Il nome "Victor" è il riconoscimento a Vittorio, il fondatore dell'azienda 
vitivinicola, padre di Valter. È simbolo di sogno e tradizione, per gustare un vino in grado di 
trasmettere il carattere e il fascino dell'identità del territorio della Vallagarina. 

 

 

FUFLUS BIOVEGAN Vallarom – Avio, Tn 32.00 
Ottenuto da uve Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Syrah. La mappa riprodotta 
in etichetta risale all’incirca al 1700 e raffigura la Valle dell’Adige, luogo in cui si trova la cantina 
Vallarom. Fuflus è un nome onomatopeico da “il fiume che fluttua” e che ricorda anche Fufluns, 
dio etrusco del vino. 

 
 ESEGESI Eugenio Rosi – Calliano, Tn 39.00 

Colore rosso rubino intenso con riflessi purpurei. In bocca pieno, finemente tannico, fresco e 
sapido, dal finale balsamico e persistente. Al naso profumo di lampone, susine, more di rovo, 
potpourri e cacao, pepe nero. 

 
  FRATAGRANDA Pravis – Lasino, Tn 45.00 

Colore rosso porpora intenso, profondo, con profumi subito avvolgenti, erbacei, con sfumature 
di spezie e di cedro montani. Al palato è pieno e potente, con tannini ben amalgamati, morbidi 
e una piacevole, invitante acidità, che ne esalta tutta la sua struttura. 

 

 

TERRE DI SAN LEONARDO T. San Leonardo – Borghetto all’Adige, 
Tn 

23.00 

Classico taglio bordolese, Terre ricalca le orme del suo grande fratello il San Leonardo 
nascendo dal medesimo terroir. Di colore rosso rubino brillante, ha un profumo di buona 
ampiezza e una discreta persistenza. I sentori sono vinosi in gioventù per poi trasformarsi con 
l’invecchiamento in prugna matura su fondo lievemente erbaceo. Il gusto è asciutto, morbido, 
equilibrato con fine bocca piacevolmente amarognolo. Buona la persistenza aromatica che 
esprime grande eleganza. 

 

 

SAN LEONARDO T. San Leonardo – Borghetto all’Adige, 
Tn 

120.00 

Nasce dall’assemblaggio di diverse uve, vinificate e invecchiate separatamente: Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc, Carmenère e Merlot. Prima dell’imbottigliamento viene effettuato 
il taglio e le esatte proporzioni vengono decise solitamente dopo una severissima degustazione 
barrique per barrique. 

 
0,375 TEROLDEGO ROT. Le Albere -

BIO- 
Zeni – Grumo S. M. all’Adige, Tn 16.00 

 Il profumo è intenso e fruttato con note di lampone e mora; il gusto è secco, sapido e ben 
strutturato. 

 
 
 
 
 

Vini Rossi



Vini Rossi 

 
0,375 

 
 

MARZEMINO  Salizzoni – Calliano, Tn 16.00 
Il Marzemino è un vitigno probabilmente introdotto in Trentino dai veneziani che lo portarono 
dalle isole greche dello Ionio (Corfù) o forse, chissà, da ancora più lontano. La sua presenza si 
fermava (e si ferma) ai vecchi limiti territoriali dei domini di Venezia, fino ai confini del Ducato 
di Milano. Il suo habitat naturale è il terreno basaltico. Il vino si caratterizza per il profumo 
delicato, ricorda la viola mammola, e per un retrogusto amarognolo e fruttato. 

 
0,375 FUFLUS BIO VEGAN- Vallarom – Avio, Tn 18.50 

Ottenuto da uve Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot e Syrah. Vino rosso dal profumo 
di frutta matura con note speziate di pepe verde ben amalgamate con i sentori di mora, 
prugna, peperone, caffè e cioccolata. 

 
0,375 REBO Pravis – Lasino, Tn 16.50 

All’esame visivo si presenta con un colore rosso rubino. Il ventaglio di profumi al naso si sviluppa 
su note minerali alternate a sentori floreali, vinosi e di frutti di bosco. Al palato è morbido, pieno, 
armonico e scorrevole. Chiude con un finale mediamente persistente. 

 

Vini Dolci 
 

 

 

0,500 CASTEL BESENO SUPERIORE  Salizzoni – Calliano, Tn 28.00 
"Castel Beseno" è un'interpretazione enologica del Moscato Giallo, lasciato appassire in parte 
in vigna e in parte in fruttaio per un mese. Le uve di Moscato Giallo sono coltivate nella media 
collina dove si erge Castel Beseno, nel comune di Besenello; vengono raccolte dopo 
un'attenta selezione a "maturazione aromatica" sostenuta, con una leggera surmaturazione in 
pianta. 

 
 0,375 MOSCATO ROSA  

Vigneto Rosa 
Zeni - Grumo di San Michele all’Adige, 

Tn 
40.00 

Colore rosso rubino intenso, il profumo è di rosa canina speziata, il gusto presenta sentori di rosa 
canina, cannella e chiodi di garofano, avvolti in una delicata sensazione di dolcezza 

 
 GOLDTRAMINER Goldsoliva Pravis - Lasino, Tn 41.00 

Un concentrato di dolcezze, potente nel color lamina d'oro e decisamente appagante; buon 
tenore alcolico, succoso, con sapori che rievocano la confettura di pesca, albicocca ed un 
rotondo sentore di frutta candita. 

 

 

0,375 VINO SANTO TRENTINO -BIO- Francesco Poli – S. Massenza, Tn 55.00 
Il Vino Santo Trentino merita sempre molta attenzione. Datato in alcuni documenti al 1500, è 
vinificato al 100% con uva Nosiola proveniente dalla Valle dei Laghi: isola climatica tipicamente 
mediterranea che grazie alla presenza e alla costanza dell’Ora del Garda favorisce 
un'adeguata conservazione durante il lungo appassimento delle uve fino alla settimana santa 
quando viene pigiato. La resa è molto bassa, da un quintale si ottengono mediamente 18 litri 
di mosto con un contenuto altissimo di zuccheri. Dopo 4/5 anni trascorsi in acciaio e piccole 
botti di rovere, periodo indispensabile per raggiungere il corretto equilibrio alcolico e 
zuccherino, il Vino Santo viene imbottigliato. 

 

Vini Rossi

Vini Dolci



 Birre Artigianali 
 
 

Birrificio Rethia  
 

 

0,33l MARIAMATA  6. 00 
Birra dorata prodotta con dieci luppoli diversi che le donano intense e variegate note fruttate 
e floreali. In bocca è secca, aromatica e con un finale piacevolmente amarognolo. 

 

 

 

 

0,33l JET LAG   

  

 

6.20 
Birra rossa, secca e aromatica. L'estrema luppolatura americana e l'uso di malti speciali creano 
un ampio spettro olfattivo che va dai sentori resinosi e fruttati a quelli dolci e tostati. In bocca 
l'utilizzo della segale nella miscela di malti dona alla birra un sapore deciso, complesso e 
persistente. Abbinamenti: Piatti speziati e saporiti: arrosti, selvaggina e preparazioni piccanti 
della cucina orientale. 

 

Birra Fiemme 

 
 

0,33l FLEIMBIER  5.50 
La Helles del Birrificio di Fiemme si presenta con il suo colore biondo dorato leggermente velato 
a causa dell'assenza di filtrazione, come richiesto dal disciplinare per la birra artigianale italiana. 
Nata nel 1999: leggera, fresca, mediamente frizzante e dalla buona beva. 

 

 
 

0,33l WEIZEN  5.50 
La Weizenbier è una birra chiara ad alta fermentazione. Viene fatta con malti d'orzo e 
frumento, è particolarmente aromatica, non filtrata e dall'aspetto opalescente. Viene inoltre 
utilizzato un particolare lievito, che apporta al prodotto un delicato aroma di chiodi di 
garofano. 
 
 
 
 
 
 
 

  

Birre Artigianali



 Birre Artigianali 
 

Birra Fiemme 

 

0,33l NOSA  6.90 
È una birra corposa, di colore ambrato-dorato; ha un amaro spiccato e deciso, presenta note 
erbacee e caramellate nel gusto ed emana un profumo quasi floreale. 

 

 

0,33l LUPINOS  6.30 
La Lupinus è una birra ad alta fermentazione rifermentata in bottiglia, dal colore ramato intenso.  
L' ingrediente fondamentale, oltre ai malti d'orzo e i luppoli, è una varietà di lupino, coltivato 
ad Anterivo, piccola località montana dell'Alto-Adige.  
Questa varietà prende nome di "Caffè di Anterivo" e costituisce una specialità autoctona, sia 
dal punto di vista botanico che della tradizione culturale. 

 

Birra del Bosco 

 

0,33l BIRRA DEL BOSCO FOXTAIL  6. 00 
La birra artigianale FOXTAIL del birrificio BIRRA DEL BOSCO in stile Red Ale, è una birra rossa ad 
alta fermentazione, non  filtrata e non pastorizzata, rifermentata in bottiglia. Le note 
leggermente tostate che si percepiscono al naso e che si ritrovano in bocca, sono bilanciate 
da un amaro “erbaceo”, persistente ma non prevaricante, caratteristico dei luppoli 
continentali impiegati in bollitura. 
 

 

Birrificio 5+ 

 

0,33l Oatmeal Stout  6. 20 
Birra ad alta fermentazione di stampo anglosassone. Il suo colore è nero, con riflessi rubino, 
sormontato da una schiuma beige sottile e persistente. Sprigiona netti aromi tostati (cacao, 
caffè e pumpernickel) accompagnati da note di vaniglia, nocciole tostate e frutta rossa 
disidratata, che si ritrovano anche nel gusto. La carbonazione limitata accentua la texture 
vellutata conferita dall’avena, che armonizza le intense note torrefatte e le conferisce grande 
beverinità. Il finale è amaro, persistente, avvolgente; trasmette sensazioni che evocano un 
buon cioccolato fondente o un caffè espresso. 

 

 

 

Birre Artigianali



Sidro 

 

Golden Hour   5. 00 
Golden Hour è il nostro sidro entry level, prodotto con una miscela di varietà di mele da 
tavola prodotte nei nostri campi. Ha un colore giallo paglierino, con perlage fitto e 
persistente. Il profumo ricorda il succo di mela, con evidenti ricordi floreali, che si ritrovano 
anche in bocca. In bocca è rotondo e di grande morbidezza grazie alla composizione delle 
mele utilizzate per produrlo. La sorsata procede con una leggera effervescenza e delicata 
acidità, che conferiscono vivacità e facilità di beva. 
Perfetto come bevanda corroborante, dà il meglio di sé negli aperitivi, ma può essere anche 
utilizzato nel mixology come base per cocktail originali. 
Le caratteristiche di Golden Hour si abbinano perfettamente per contrasto alla tendenza 
dolce di antipasti, formaggi e primi piatti poco strutturati: via libera con tramezzini, risotto agli 
asparagi bianchi e sushi. 
 
Naturalmente privo di glutine. 

 
Kombucha   5. 00 
Il Kombucha è una bevanda fermentata parente di birra, vino, kvas e tepache – ma anche di 
tanti altri alimenti fermentati come yogurt, kefir d'acqua, kimchi, crauti e verdure fermentate – 
ricchissima di proprietà benefiche per il nostro organismo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sidro 

 

Golden Hour   5. 00 
Golden Hour è il nostro sidro entry level, prodotto con una miscela di varietà di mele da 
tavola prodotte nei nostri campi. Ha un colore giallo paglierino, con perlage fitto e 
persistente. Il profumo ricorda il succo di mela, con evidenti ricordi floreali, che si ritrovano 
anche in bocca. In bocca è rotondo e di grande morbidezza grazie alla composizione delle 
mele utilizzate per produrlo. La sorsata procede con una leggera effervescenza e delicata 
acidità, che conferiscono vivacità e facilità di beva. 
Perfetto come bevanda corroborante, dà il meglio di sé negli aperitivi, ma può essere anche 
utilizzato nel mixology come base per cocktail originali. 
Le caratteristiche di Golden Hour si abbinano perfettamente per contrasto alla tendenza 
dolce di antipasti, formaggi e primi piatti poco strutturati: via libera con tramezzini, risotto agli 
asparagi bianchi e sushi. 
 
Naturalmente privo di glutine. 

 
Kombucha   5. 00 
Il Kombucha è una bevanda fermentata parente di birra, vino, kvas e tepache – ma anche di 
tanti altri alimenti fermentati come yogurt, kefir d'acqua, kimchi, crauti e verdure fermentate – 
ricchissima di proprietà benefiche per il nostro organismo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sidro

Kombucha



Mappa ampelografica 
delle varietà storiche

Questa mappa raccoglie le principali varietà di uva coltivate storicamente nelle valli 
dolomitiche e nel resto del Trentino-Alto Adige.

Uno sguardo alle radici della viticoltura alpina, che racconta il legame profondo tra 
territorio, saperi contadini e biodiversità. Conoscerle significa assaporare un pezzo di 
storia e custodirne il futuro.


